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La Schiava (ted. “Vernatsch”) & un vitigno autoctono a bacca rossa
dell'Alto Adige ove & coltivato almeno dal Medioevo. In Germania esso &
chiamato ,Trollinger”, nome che deriva appunto da ,Tirolinger”. | grappoli
e gli acini sono insolitamente grandi rispetto ad altre varieta. Gode di
una certa popolaritd anche come uva da tavola, in questo caso sotto |l
nome di “Uva meranese”. Poiché I'uva matura tardivamente, necessita di
periodi soleggiati fino ad autunno inoltrato. La Schiava nobile dell’Alto
Adige & un vino rosso morbido, leggermente fruttato e immediato.

® ©

rosso rubino profumi di lampone fruttato, fresco con
e ciliega una certa corposita

VARIETA:

Schiava

\
ETA:
10 a 35 anni

VIGNETI:

Localita: le migliori giaciture di schiava nei comuni di Appiano e Caldaro
(250-450m)

Esposizione: sudest, sudovest

Terreni: ghiaiosi a contenuto calcareo e alluvionali

Forma di allevamento: Guyot

VENDEMMIA

Met4 settembre; raccolta e selezione manuali delle uve.
VINIFICAZIONE:

Fermentazione alcolica, fermentazione malolattica e affinamento in tini
d‘acciaio.

REsA:

70 hl/ha

DATI ANALITICI:

:DELVERNATSCH [tal oo™

SODTIRCLEEEEREESDGE =D OC TEMPERATURA DI SERVIZIO:
° § 12-14 °C

CONSIGLI D‘ABBINAMENTO:

Vino piacevole a tavola.

Merenda (speck e formaggi) e cucina semplice dellAlto Adige come
Schlutzkrapfen e canederli.

POTENZIALE D‘INVECCHIAMENTO:

3a4anni

KELLEREI‘ ST MICHAEL—EPPAN CANTINA

stmichael.it office@stmichael.it



